Speisekarte

Hallo liebe Freunde und Gaste!

Wir freuen uns auf euren Besuch.

Wir haben Dienstag - Samstag von 17:00 Uhr - 22:00 Uhr geé6ffnet.
Zudem Sonntag von 12:00 Uhr - 14:00 Uhr und 17.00 Uhr - 21.00 Uhr.
Montag ist Ruhetag.

Zusatzlich bieten wir euch weiterhin die Abholung unserer Speisen im Restaurant
zum aul3er Haus Verzehr an.

Bestellungen (fur die eigene Abholung) und Tischreservierungen kdnnen wie
gewohnt telefonisch unter 0491 / 9711525 abgegeben werden.

Nachfolgend seht ihr unsere Speisekarte.

In diesem Sinne, bleibt gesund!

Familie Binicki und Mitarbeiter



Speisekarte
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Kalte Vorspeisen

Hausgemachtes Tzaziki
griechischer Joghurt mit Gurke und Knoblauch, dazu Brot

Bruschetta ,, Tomate”
gerostete Brotscheiben belegt mit Olivendl, Strauchtomaten, Zwiebeln,
Knoblauch, Basilikum, Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato
zart pochiertes Kalbsfleisch mit leichter ThunfischsoBe und Kapern

Carpaccio

dinn geschnittenes rohes Rinderfilet in Olivendl-Zitronenmarinade,
mit Rucola, Parmesan, Kirschtomaten, Staudensellerie und

frischen Champignons

Handgeschnittenes Rindertartar
klassisch mariniert, mit gesalzener Butter, geréstetem Brot und
Salatbukett

Gemischter Vorspeisenteller
ein kleiner Auszug unserer Vorspeisenkarte
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Warme Vorspeisen

Cremiger WeilRkase
in Bierteig gebacken, dazu Tzaziki, Peperoni, Oliven und Zwiebeln

Frische Champignons
in feiner Knoblauchcremé, mit Spinat und Kase tiberbacken

Knoblauch-Chili-Garnelen

in Olivendl gebraten, mit Kirschtomaten und Frihlingszwiebeln,
dazu Salatbukett und geréstetes Brot

Getriffelte Waldpilzsuppe

mit Sahnehaube

Tomatensuppe
mit Sahnehaube
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Frische Pasta

Spaghetti ,Garnele”
mit gebratenen Black Tiger Garnelen, Kirschtomaten, Knoblauch
Fruhlingszwiebeln, Rucola und Parmesan

Ziegenkase-Ravioli
in cremiger RahmsoRe mit Birnen, Zwiebeln, getrockneten Tomaten
Und Bohnen, dazu Rucola und Parmesan

Penne , Pilz & Truffel”

in getriuffelter RahmsofRe mit Waldpilzen, Zwiebeln, Rucola und
gehobeltem Parmesan

Tagliatelle ,,Gorgonzola&Beef*”
in cremiger GorgonzolasoRRe mit Rindfleischspitzen, Spinat
und Rucola

Tagliatelle ,,Whiskey & Beef”

in cremiger Jack-Daniels-RahmsolR3e mit Waldpilzen, Zwiebeln, Rucola
und Parmesan

Wahlt zu eurem Pasta-Gericht gerne zusatzlich:

Garnelen
Rinderfiletspitzen
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Salate und Vegetarisches

Griechischer-Salat
marinierte Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,
Peperoni und gebackenem WeiBkdse

Antes Caesar Salad

mit verschiedenen Blattsalaten, hausgemachtem Caesar-Dressing,
Kirschtomaten, gehobeltem Parmesan, CroGtons und knusprigen
Zitronen-Knoblauch-Hahnchenbrustfilets

Grol3er gemischter Salat
zum dazu bestellen:

¢ Rinderfiletstreifen

¢ Hahnchenbruststreifen
e Champignons

e Schafskase

e Gebackenen WeiRkase

Veganes Massaman-Curry
thailandisches Massaman-Curry mit verschiedenen Gemiisen,
gerosteten Niissen und Kokosreis

Satarasch

vegetarisches Traditionsgericht aus Kroatien, bestehend aus geschmorten
Strauchtomaten, Paprika, Zwiebeln und Ajvar, gestockt mit Hiihnerei, dazu
Butterreis*

*ohne Ei und Butter auch vegan
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Fisch

Fjord-Lachsfilet

auf mediterranem Kartoffelpiiree mit Oliven, Tomaten und Basilikum,
dazu gemischter Salat

Kutterscholle , Finkenwerder Art"
mit Speckstippe, Salzkartoffeln und gemischtem Salat
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Empfehlungen

Grill Teller

Hacksteak, Schweinefilet, Hdhnchenbrustfilet, Schweineriickenscheibe und
geraucherte Speckscheibe, dazu Djuwetschreis, Pommes-Frites und Salat

Steakteller

Rinderfilet, Hihnchenbrustfilet und Schweinemedaillon, dazu mediterranes
Pfannengemiise, Kartoffelrosti und Salat

Gourmetteller
Hacksteak, kleines Cordon Bleu und Schweinefilet mit Sauce Hollandaise
tiberzogen, dazu griine Bohnen, Kroketten und Salat

Pljeskavica , Tomislav”
hausgemachtes Hacksteak gefiillt mit cremigen WeilRkase, dazu
Djuwetschreis, Pommes-Frites und Salat

Wiener Schnitzel (vom kalb)
paniertes und gebackenes Schnitzel mit Pommes-Frites
und Preiselbeeren

Gelbes Thai-Curry
geschnetzeltes von der Hihnchenbrust mit verschiedenen
frischen Gemiisen, dazu Kokosreis und Salat

Hahnchenbrust gegrillt

dazu Ofenkartoffel mit Sour-Creme, Krauterbaguette und Salat

Hahnchenbrust , Triuffel”

gegrillte Hihnchenbrust auf frischen Tagliatelle mit TriffelrahmsoR3e,
Waldpilzen, Rucola und Parmesan
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Empfehlungen

Lustiger Bosniak
mit Kochschinken und Gouda gefiilltes Roastbeef vom Grill, dazu
Djuwetschreis, Pommes-Frites und Salat

Lika-Schnitzel

gegrilltes Naturschnitzel vom Schwein, mit Kochschinken und Gouda
gefullt, dazu Djuwetschreis, Pommes-Frites und Salat

Zagreb-Schnitzel
paniertes und gebackenes Cordon Bleu vom Schwein mit mediterranem
Pfannengemiise, Pommes-Frites und Salat

Der ,bei Ante” Burger
hausgemachtes Burgerpatty in rustikalem Bun mit Tomate, Salat, Cheddar
und Bacon, dazu Pommes Frites

Crispy Italian Chicken Burger
mit Pestomayonnaise, Salat, Tomate, Balsamicozwiebeln und Mozzarella,
dazu Pommes Frites

Beilagendanderung auf SuBkartoffelpommes

Beilagendnderung auf Pfannengemiise

Anderungen der Fleischsorten werden
gesondert berechnet.
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Unsere Steaks

Rumpsteak 200g.

jede weiteren 50 Gramm

Filetsteak 200g.

jede weiteren 50 Gramm

Surf & Turf
lhr gewahltes Steak mit zwei gebratenen Gambas

Zu den Steaks servieren wir lhnen Krauterbutter, eine Backkartoffel
mit Sour-Cream, Krauterbaguette und Salat.

Zum dazu bestellen:

Pfefferrahmsof3e Pommes Frites
Sour Cream Bratkartoffeln
Gebratene Champignons Kartoffelrosti
Kroketten Pfannengemiise

SuRkartoffelpommes GorgonzolasolR3e



Pfeffer-Steak

Rinderfilet (200g.) in feiner Cognac-PfefferrahmsoRe,
dazu Kroketten und Salat

Gorgonzola-Steak
Rinderfilet (200g.) in cremiger GorgonzolasofRRe mit frischen Spaghetti
und Salat

Rumpsteak ,Madagaskar"
Rumpsteak (200g.) in einer SoBe aus Champignons, Zwiebeln,
griunem Pfeffer und Rotwein, dazu Kroketten und Salat

Rumpsteak ,Mannertraum”
Rumpsteak (300g.) auf gebratenen Speckbohnen mit Réstzwiebeln
und Salat

Hinweis: Die Grammangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

Beilagendnderung auf Su3kartoffelpommes

Beilagendnderung auf Pfannengemiise
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Dessert

Vanilleeis mit Eierlikor und Schlagsahne

Vanilleeis mit warmer Schokoladensof3e
und Schlagsahne

Hausgemachtes Tiramisu
(solange der Vorrat reicht)

Lava-Cake

warmer Schokoladenkuchen mit frischem Obst der Saison
und Haselnusseis

Créme Bralée
mit Frichten der Saison und Baileys-Karamelleis



Wir freuen uns auf

ge‘/%"’w lhren Besuch!

Tischreservierungen bitte unter:

0491 /97 11 525

Restaurant bei Ante
Hohe Loga 10
26789 Leer

www.bei-ante.de



http://www.bei–ante.de/

